
- 1 -

《建筑工地食堂食品安全管理规范》

雄安新区地方标准编制说明

一、任务来源

雄安新区地方标准《建筑工地食堂食品安全管理规范》

由河北雄安新区管理委员会综合执法局提出申请和立项，并

组织进行标准起草、评审和实施。

二、标准制订的目的和意义

雄安新区是承载“千年大计、国家大事”重托的未来之

城，目前正处在大规模建设与承接北京非首都功能疏解并重

阶段，重点片区建设加紧推进，重点项目建设全面提速，新

区设立 7 年来已累计开工建设 383 个重点项目，数 10 万建

筑工人投身雄安新区建设大潮。建筑工地食堂作为为建筑工

人、管理人员及后勤服务人员等提供餐食的餐饮服务单位，

其食品安全质量提升对于确保建筑工人身体健康、保障项目

建设进度、服务新区建设发展大局息息相关。雄安新区成立

以来，在新区食品安全监管部门和住建部门的统一领导和通

力协作下，建筑工地食堂食品安全管理水平稳步提高，食品

安全形势稳中向好。虽然建筑工地食堂食品安全工作取得一

定的成效，然而在食堂选址、功能布局、三防设施、环境卫

生等方面仍然存在薄弱环节。

为保证建筑工人吃得好、吃得安全，进一步加强雄安新

user
老师，建议这一部分问题不写这么细，笼统概述几个问题方面即可。
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区建筑工地食堂的食品安全标准化管理，有必要对建筑工地

食堂的食品安全制度进行全面梳理，出台建筑工地食堂食品

安全管理规范地方标准，整体推进食堂食品安全长效管理机

制，指导食堂落实食品安全主体责任，防控集体性食物中毒

性事故的发生，以高标准的食品安全规范服务北京非首都功

能疏解，以高质量食品安全监管服务新区建设发展大局。

三、标准制订的基本原则和依据

（一）编制原则

1、科学先进原则

本标准参照世界先进国家食品安全管理技术法规和标

准研制模式，基于风险管理和全程管理，在风险分析的基础

上开展标准研制。根据雄安新区建筑工地食堂食品安全管理

工作基础，参照发达国家和国内省市建筑工地食堂食品安全

管理先进经验，结合行业发展趋势，对雄安新区建筑工地食

堂食品安全风险点管理做出了细致精准的要求。

2、规范协调原则

本标准遵循国家有关文件和标准要求，贯彻国家的相关

法律法规，与国家和行业相关标准协调一致、衔接配套，为

地方标准体系补充缺失的标准。

3、合理适用原则

本标准按照 GB/T 1.1-2009《标准化工作导则第 1 部分：

标准的结构和编写》规定的格式编写。立足国家对建筑工地
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食堂食品安全管理要求，符合行业发展方向，满足雄安新区

建筑工地食堂食品安全管理实际需要，合理适用，可操作性

强。

（二）编制思路

本标准以国家及河北省政策文件为依据，以食堂食品安

全要求为导向，以全面调查、系统分析建筑工地食堂食品安

全存在的风险点为基础，结合场所和设施卫生管理、关键过

程控制、信息公示、组织管理等方面起草编写。

四、编制过程

（一）标准筹备

2024年9月正式组建《建筑工地食堂食品安全管理规范》

地方标准起草工作组（以下简称“工作组”），积极筹备标

准制订的前期工作，确定总体工作方案。起草前期，工作组

查阅了国内标准法规、大量国内外文献资料及相关技术法规，

开展了多项基础研究工作。9 月 26 日-27 日采取实地调查方

式对雄安新区辖区内的 8 家建筑工地进行调研，调研内容主

要包括食堂的布局设施等硬件水平以及关键过程控制、卫生

管理等软件情况等。

（二）标准起草和立项

2024 年 10 月-2024 年 11 月工作组经查阅大量餐饮行

业国标、国标、行标、团标等相关技术法规标准及国家政策

文件，结合建筑工地食堂食品安全管理的实际情况搭建了



- 4 -

《建筑工地食堂食品安全管理规范》地方标准初稿框架。

2024 年 11 月，《建筑工地食堂食品安全管理规范》地方标

准正式立项。

（三）标准研讨及修改

（1）立项评审时，专家提出突出食品安全风险关键控

制点的管理和完善工地防鼠的管理。根据专家的意见，工作

组对标准的框架进行了调整，调整后为总则、场所和设施、

卫生管理、关键过程控制、信息公示、组织管理六部分。同

时向餐饮领域、市场监管领域、检测领域的专家征求意见，

并根据各方提出的意见和建议，进一步完善标准草案。

（2）工作组多次召开标准草案的在线讨论会，与会人

员就该标准内容进行了讨论，针对条款内容进行了讨论与沟

通，并提出了相应的修改意见。

（3）2024 年 12 月，工作组内部就标准草案内容进行讨

论交流，并对文本的所有条款进行了修改，形成标准征求意

见稿。

（四）标准主要技术内容

（1）场所和设施包括选址、基础设施等内容。

（2）卫生管理包括人员卫生、食品容器、工具、设备

设施和餐用具的清洁和消毒、废弃物管理 、有害生物防治等

内容。

（3）关键过程控制包括通用要求、食品、食品添加剂
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和食品相关产品采购和验收、加工制作、留样、供餐等内容。

（4）信息公示。

（5）组织管理包括人员要求、培训与考核、食品安全

管理制度、记录管理、经营管理 、应急管理 、社会共治等

内容。

五、标准内容及参考标准

（一）标准适用范围

本文件规定了建筑工地食堂的总则、场所和设施、卫生

管理、关键过程控制、信息公示、组织管理方面的基本要求。

本文件适用于河北雄安新区范围内的各类建筑工地食

堂的食品安全管理。

（二）引用和参考标准

1、引用标准

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 14930.1 食品安全国家标准 洗涤剂

GB 14930.2 食品安全国家标准 消毒剂

GB 14934 食品安全国家标准 消毒餐（饮）具

GB 18483 饮食业油烟排放标准

GB 31654 食品安全国家标准 餐饮服务通用卫生规范

2、参考法律法规、标准
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[1] 中华人民共和国食品安全法

[2] 《餐饮服务食品安全操作规范》（国家市场监督管

理总局公告 2018 年第 12 号）

[3] GB/T 31712 病媒生物综合管理技术规范环境治理

鼠类

[4] JGJ 64 饮食建筑设计标准

[5] WS/T 690 病媒生物防制操作规程 餐饮服务场所

[6] 《关于进一步加强建筑工地食堂食品安全工作的意

见》 （2010 年原国家食品药品监督管理局印发）

[7] T/LJXQSCFW003《建筑工地食堂餐饮服务管理规范》

六、与国际标准的对比情况

无。

七、重大分歧意见的处理过程、处理意见及其依据

无

八、涉及专利的有关说明

未识别出涉及专利情况。

九、其他应当予以说明的事项

无。

十、贯彻该标准的要求和措施建议

本标准适用于河北雄安新区范围内的建筑工地食堂的

内部建设和食品安全规范管理。


